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Un’esclusiva esperienza
gourmand diretta da cinque grandi
chef stellati Michelin
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Karl Baumgartner
ristorante Schoneck
Pfalzen (BZ)

Fabio Cucchelli
ristorante La Siriola
San Cassiano (BZ)

Martin Dalsass
ristorante 1alvo by Dalsass
St. Moritz (CH)
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Giancarlo Morelli
ristorante P omiroeu
Giancarlo Morelli
Seregno (MI)

Norbert Niederkofler
ristorante St. Hubertus
San Cassiano (BZ)

lunedi 18 marzo 2013 - ore 20.00

“\ Villa Argenta
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via XXV Aprile, 5 - Figino Serenza (CO)

L’intero ricavato della serata verra donato ad

AISTMAR Onlus

per limpiego nella cura e nell assistenza
dei bambini nati prematuri e delle loro famiglie
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Per informazioni e prenotazioni

Cristiana Salice - 347.3204595



Il ricavato delle adesioni all’AISTMAR
Gala dinner 2013 e delle generose donazioni
permetteranno di sostenere un intenso
programma di potenziamento
del Servizio Nutrizione presso la clinica
Mangiagalli di Milano in grado di
identificare e correggere i frequenti disturbi
dell’alimentazione dei piccoli prematuri.

Alimentarsi bene per crescere meglio

| problemi di alimentazione si verificano
frequentemente nei neonati preterming, in
particolare nei bambini di eta gestazionale
inferiore alle 32 settimane. In questi bambini

le problematiche alimentari si accompagnano
spesso a difficolta respiratorie, compromettendo
la crescita e interferendo negativamente

con lo sviluppo della funzione cerebrale.

Per superare queste problematiche & possibile
proporre ai neonati prematuri, grazie a personale
sanitario specializzato, un programma di interventi
nutrizionali con stimolazioni che “allenano”

i neonato a una corretta alimentazione orale

e con favorevoli effetti anche sull’attaccamento
madre-bambino.

AISTMAR Onlus - www.aistmar.it



